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Cortijo de Jara Roble 2020

Denominacién:  Cortijo de Jara Roble 6 Meses

U IGP: Vino de la Tierra
Cosecha: 2020
Tipo de vino: Tinto
Graduacién: 15 %vol.
Presentacion: Botella Bordelesa 75 cL.
Tipo de cierre: Corcho Tecnolégico 1+1
Variedades: 53% Syrah, 32% Merlot y 15% Tempranillo
Produccién: 55.000 botellas

MI Las uvas para la elaboracién de Cortijo de Jara provienen de fincas
propias como son Jara y El Pino, localizadas en el término municipal de Jerez de
la Frontera, con suelos principalmente de tierra albariza. Las vifias tienen una
media de unos 15 afios.

Mw Manual y nocturna para mantener el frescor y salvaguardar las

propiedades organolépticas de las uvas. Estas se recogen en cajas de 18 kilos que
aseguran su integridad en el transporte y se descargan manualmente en la bodega.

; @UNERIACLON: Elaboracion a temperatura controlada en depésitos de Acero

inoxidable, con una corta maceracién prefermentativa en frio. Tras la fermentacién
alcohdlica se realiza la malolactica en depésito, previo paso a las barricas.

CRIANZA: 6 Meses barrica americana, 9 meses en botella.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 12-15°C
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NOTAS DE CATA DATOS ANALITICOS

Graduacion: 15% vol.

%m Color rojo picota de alta intensidad y con bordes morados.
Acidez Total: 4.8 g/L

W 7. Intensa mezcla de aromas frutales donde se perciben tanto
los caracteristicos frutos rojos de la tempranillo y syrah, como frutos de
piel oscura mas propios de la merlot, mezclado con notas balsdmicas,
minerales y ahumadas.

Acidez Voldtil: 0.5 g/L
pH: 3.7

Aziicares Reductores: 2.0 g/L
OCU: Fresca entrada en boca con una agradable acidez, equilibrada

con taninos dulces. Destacan los aromas frutales descritos en la nariz. Sulfuroso Libre/Total: < 5/30 mg/L



